
La Mirabelle
9, Place d'Argent

L-1413   Luxembourg

vous invite à sa soirée vigneronne « Grands crus du Rhône », 

le mercredi 11 novembre dès 20 heures

en présence des vignerons, Cuilleron, Villard et Curtat

Menu

Tempura de Scampi et son Taboulé mentholé
Saint Peray  « Version » 2008, Domaine François Villard

≈≈≈≈≈≈≈≈≈≈
Noix de Saint-Jacques caramélisées aux lentilles du Puy
Saint-Joseph blanc « Sous l'Amandier » 2008, Domaine Christophe Curtat

≈≈≈≈≈≈≈≈≈≈
Tajine de Homard aux épices orientales
Condrieu « La Petite Côte » 2008, Domaine Yves Cuilleron

≈≈≈≈≈≈≈≈≈≈
Duos de gibiers et garnitures de saison
Saint-Joseph rouge « Nomade» 2007, Domaine Christophe Curtat

et
Côte-Rôtie « Terres Sombres » 2006, Domaine Yves Cuilleron

≈≈≈≈≈≈≈≈≈≈
Chaud-froid d'ananas
Les Contours de Deponcins, Viognier 2007, Domaine François Villard

Prix : 70 euros vins compris

avec la collaboration de IN VINO VERITAS à Steinfort

Réservation obligatoire 
par téléphone : 42 22 69
par fax : 42 22 69
par email : restaurant.lamirabelle@gmail.com

mailto:restaurant.lamirabelle@gmail.com

